附件4

关于部分检验项目的说明

一、高效氯氟氰菊酯（氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯）问题

高效氯氟氰菊酯，黄色至棕色粘稠油状液体（工业品），沸点187－190℃/0.2mmHg，蒸气压约 0.001mPa(20℃)，密度1.25(25℃)，溶解度水中0.004ppb(20℃)，溶于丙酮，二 氯甲烷，甲醇，乙醚，乙酸乙酯，己烷，甲苯均>500g/L(20℃)，50℃黑暗处 存放2年不分解，光下稳定，275℃分解，光下pH7－9缓慢分解，pH>9加快分解；杀虫谱广，活性较高，药效迅速，喷洒后耐雨水冲刷，但长期使用易对其产 生抗性，对刺吸式口器的害虫及害螨有一定防效，但对螨的使用剂量要比常 规用量增加1－2倍。适用于花生、大豆、棉花、果树、蔬菜的害虫。抽检产品不合格的原因可能是经营者为了杀虫，使得蔬菜的产量大量提高。

二、二氧化硫残留量问题

    在食品加工过程中，硫磺燃烧后会产生二氧化硫气体，与食品中的水分发生化学反应生成亚硫酸。亚硫酸是较强的还原剂，可将食品的着色物质还原褪色，呈现出鲜艳的颜色；或是抑制食品中的氧化酶，防止食品褐变，起到护色作用；同时由于其还原作用，还可阻断微生物的正常生理氧化过程，抑制微生物繁殖，从而发挥防腐作用延长食品保质期。

《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）规定，食品添加剂级别的二氧化硫、焦亚硫酸钾、焦亚硫酸钠、亚硫酸钠、亚硫酸氢钠、低亚硫酸钠等，可以限量用于干制蔬菜、干制的食用菌和藻类、饼干等多种食品加工防腐护色工艺，其限量以二氧化硫残留量计。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》中对干制蔬菜中二氧化硫残留量有明确规定，残留限量不应超过0.2g/kg。

